TASTING MENU - MENU DEGUSTACION



UN VIAJE DE SABOR 52PP A JOURNEY OF FLAVOUR 52PP

Pappadum con aioli Popadams with aioli

Costilla de cerdo marinadas con pifia, guindillas y mermelada de naranja Pineapple and chili marinated pork ribs with orange marmalade
Tostada de Cordero Kheema al estilo Bombay con tartara de yogurt y guisantes Bombay style Lamb Kheema tostada with green peas yogurt tartar

Brocheta de rape Hariyali con mango seco y cebollas marinadas Monkfish Hariyali kebab with dried mango and marinated onions
Ballotine de pollo a la mantequilla, cumble de anacardos y crema espesa sazonada Butter chicken ballotine with cashewnut crumble and seasoned cream

Curry Goano de pescado con dorada crujiente y gambas Prawns and crispy seabream Goan fish curry
Arroz Rice
Pan a elegir Bread to choose
Pistachio Cheesecake, fig granola, candied pistachio, and gin syrup Pistachio Cheesecake, fig granola, candied pistachio, and gin syrup

Utilizamos productos locales o de Km O en todos nuestros platos, siempre que sea posible. L )
g . . . . o L We use local or KmO produce when posible in all our dishes.
Informacién sobre alérgenos disponible bajo peticién - Por favor solicitelo a uno de nuestros empleados. ) ) ) )
o ] ) o M . Allergen information available upon request. Please ask one of our waiters.
Nuestras descripciones de carta puede ser que no contengan todos sus ingredientes, para mds informacién de alergénicos o ) ) ) ) i
. Our menu descriptions do not contain all ingredients and we only carry infomration on the 14 regulated allergens.
solicite a un camarero.





